PROPOSITIONS DE MENUS DE GROUPES

MENU A 1450 € / Pers.

Terrine de foies de voldlles maison
QU
Salode de chévre choud aux herbes

XXXXX

Crevettes sautées aux oignons et noulles chinoises
Qu
Colombo de porc, et son riz parfumé

XXXXX

Canelé maisonet sa boue vanile
Qu
Tarte aux pommes et cannele

VENU A 1700 € / Pers.

Camembert réti au miel et noix de cajou
Qu
Verrine de soumon fumé au fromage blanc et aux herbes
XXXXX
Supréme de pouet ¢ la creme de chétaignes, et son riz parfumé
Qu
Flet de bar au beurre cironné, et son gratin douphinois

XXXXX

Pett pot de creme maison, G la saveur creme de whisky
Qu
Moeleux au chocolat, et sa creme andglaise



MVENU A 2000 € / Pers,

Crumble de tomates, chevre et Parmesan
Qu
Salode de gésiers confits, aux pommes et aux Noix

XXXXX

Blonquette de veou & [oncienne, et son riz parfumé
Qu
Croustilont de soumon ¢ loselle, et sa purée maison gratinée

XXXXX

Creme brliée maison ¢ la gousse de vanile
Qu
Moeleux au chocalat et sa creme ondlaise

MENU A 2500 € / Pers,

Brochette de Gambas ¢ la sauce cigre douce
QU
Foie gras et son assortiment de pains

XXXXX

Magret de conard au miel et au thym
Qu
Filet de Saint Pierre et son beurre citronné
S
Feuilontine prainé, chocalat et sa creme andaise
Qu
Tarte maison au pommes et pain dépices



