Les Entrées

Terrine maison 600 €
Piquilos (poivron rouge grilé, garmi de brandade de poisson) 700 €
Verrine de saumon fumé et fromage blonc 700 €
Carmembert réti au miel et noix de cajou 700 €
Salode de rilouds 700 €
Bricks de gamibcs, et sa chantily citron vert 1000 €
Foie gras et son assortment de pains 100 €
Tapaos (assortiment de grignoteries & déguster aussi entre amis, & [opéritf) 100 €

Les Grandes Salades

La Burdigala 830 €
(salade, tomate, oignons frits, toasts de chévre chauds au paprika, pavot miel et curry)
Lindienne 830 €
(salade. tomate, oignons frits, pouket au curry, raisins, amandes effiées)

La Tex Mex Q20 €
(salade, tomate, oignons frits, pouet gratiné & la créme et éoices Tex Mex, guacamole, tortilos )
La Gaufre Marine QQ0 €

(salade, tomate, oignons frits, gaufre tiédle, saumon fumé, créme aux herbes)

mles Plats =

Steak haché frais, en gdlette parmentiere, salode 800 €
Omelette au jombon et fromage, sclode /700 €
Fries maison ( la part ) 400 €
Brondode de poisson gratinée 830 €
Poulet aux épices Tandoori, et sa pomme au four 830 €
Creveltes sautées au gngembre, petits légumes et pdtes Q60 €

Burdiburger : (oain hamburger maison, steak haché frais, oignons, tomate, 960 €
fromage Chaource, frites maison, salade)

Bavette grilée souce échdlotes, frites maison, salade 1050 €

Filet de Saint Pierre et son beurre citronné 1350 €

Carpaccio de bauf & Ihule dolive, basiic, Parmigiano, frites maison 990 €
m

MENU ENFANT : 6,80€ (jusqu'a 10 ans)

Steak haché, accompagné de frites maison
B&tonnet glacé , ou fromage blonc
Jus dorange, jus de pommes ou Coca Cola




FORMULE BISTROT 3 PLATS : 10,00€ (café offert)

(voir menu du jour sur ardoise)
(Tous les midis, sauf dimanches et jours fériés)

MENU TERROIR 14,00 €

| Fouée au chevre
1 Fouee aux rilettes
1 gdiipette a la persilade
1 sdade de rilauds
1 pomme au four
Tarte feulletée aux pommes

MENU
MENU

14,50 € : 2 Plats au choix
18,00 € : 3 Plats au choix

i
A

Camembert réti au miel et noix de cajou
Verrine au fromage blonc et saumon fumé
Sclade de rilouds
Terrine maison
XXXX
Poulet aux épices Tandoori , et sa pomme au four
Steck haché frais en gdlette parmentiere
Brandode gratinée, sdade
-
Creme br{lée maison, ¢ la gousse de vanile
Suggestion du chef
Moeleux au chocolat et sa creme anglaise




MENU A 23,00 €

Camembert réti au miel et noix de cajou
Brick de Gambas, et sa chantily citron vert
Fole gras et son assortiment de pains

XXXXX

Bavelte griée sauce échalotes, frites maison
Flet de Saint Pierre et son beurre citronné
Carpaccio de baeuf ¢ Ihule dolive, basiic, copeaux de Parmigiono
accompagné de frites maison et salode

XXXXX

Café ou thé gourmand
Nougat gacé, couis fruits rouges
Assiette de fromages, sdade

Tout changement aux menus engendrera une facturation a la carte

Les Douceurs

Nougat dacé et son coulis de fruits rouges 550€
Creme br(lée maison, d la gousse de vanile 4,00€
Café gourmand (expresso et sa triogie de mignardises) 4,50€
Thé gourmand 500€
Moeleux chocolat, et sa creme andlcise 4,50€
Assiette de 3 fromages 500€
Gaufre au sdidou maison (créme au caramel et beurre salé) 500€
2 Boues de dace 280€
3 Boues de dace 380€

(Vanile , Chocolat: Café, Fraise, Caramel au beurre salé, Nougat, Cassis
Citron vert Menthe/chocolat, pistache)
Supplément creme chantily maison 0.60€

Prix nets, service compris




