Les Entrées

Terrine maison 666-€
Salade de chevre chaud aux herbbes

Verrine au thon et Guacamole

Camembert réti au miel et noix de cajou

Salade de rilauds

Bricks de gambas, et sa chantily ciron vert roo-€ 1

Les Grandes Salades
La Burdigala Q00-€

500 €
600 €
6,30 €
6,80 €
680 €
000 €

830 €

(salade, tomate, cignons frits, toasts de chévre chauds au paprika, pavet, miel et curry)

La champétre
(salade, tomate, oignons frits, champignons frais, rilouds, noix)

La Nordioque
(sclade, tomate, cignons frits, saumon fumé, créme aux herbes)

m Les Plats =

Steak haché frais, frites maison , sclade
Fricassée de pouet aux amandes et petits legumes
Crevetltes sautées au gngembre, noulles chinoises

Burdiourger : (pain hamburger maison, steck haché frais, oignons, tomate,
Gorgonzala, , frites maison, salade)

Bavette grilée sauce échdlotes, frites maison, sclade

Blonquette de veau & lancienne, sauce au chévre, et son riz parfumé
Flet de Saint Pierre et son beurre cironné

Pavé de baeuf (160g), sauce forestiére, frites maison et sclade E56€e

MENU ENFANT : 7%806€ 6,80€ (jusqu'a 10 ans)

Steck haché, accompagné de frites maison
B&tonnet dlacé |, ou fromage blonc
Jus dorange ou Coca Cadla

Prix nets, service compris

Q50 €

950 €



FORMULE BISTROT 3 PLATS : 10,00€ (café offert)

(voir menu du jour sur ardoise)
(Tous les midis, sauf dimanches et jours fériés)

MENU TERROIR 14,00 €

1 Fouée au chevre
1 Fouée aux rilettes
1 gdipette ¢ la persilode
1 sdade de rilauds
1 pomme au four
Torte feulletée aux pommes

MENU A 17,00 €

Salade de rilouas
Camembert réti au miel et noix de cajou
Verrine au thon et Guacamale
XXXXX
Fricassée de poulet aux amondes et pelits legumes
Bavette grilée sauce échdlotes, frites maison
Creveltes sautées au gingembre, noulles chincises
—
Creme brllée maison, a la gousse de vanile
Café gourmand (thé ou infusion : suppkément 050 €)
Moeleux au chocolat et sa creme anglaise




MENU A 24:66—€ 23,00 €

Camembert réti au miel et noix de cajou
Brick de Gamboas, et sa chantily citron vert

Salode champétre

(salade, tomate, oignons frits, champignons frais, rilouds, noix)
EXXXX

Blonquette de veau & lancienne, sauce au chevre, et son riz parfumé
Flet de Saint Pierre et son beurre citronné

Pavé de baeuf, sauce forestiere, frites maison et salade
XXXXX

Moeleux au chocalat, et sa creme andlaise
Nougat dlacé, codis fruts rouges
Assiette de fromages, salade

Tout changement aux menus engendrera une facturation a la carte

Les Douceurs

Nougat glacé et son coulis de fruits rouges 550€
Creme brliée maison, ¢ la gousse de vanile 456e 4,00€
Café gourmand (expresso et sa triogie de mignardises) 4,50€
Thé gourmand 500€
Moeleux chocolat, et sa creme anglaise 4,50€
Assiette de 3 fromages 500€
Gaufre au salidou maison (créme au caramel et beurre saké) 500€
2 Boues de gace 280€
3 Boules de gace 380€

(Vonile , Chocolat, Café, Fraise, Caramel au beurre saé, Nougat, Cassis |
Ciron vert, Menthe/chocolat, rédlisse)
Supplément creme chantily maison 0.60€

Prix nets, service compris




