
 
  
 

     Les En t rées  
 

Terrine maison                                                  6,00 €     5,00 € 
Salade de chèvre chaud aux herbes 6,00 € 
Verrine au thon et Guacamole 6,80 € 
Camembert rôti au miel et noix de cajou 6,80 € 
Salade de rillauds 6,80 € 
Bricks de gambas, et sa chantilly citron vert                  11,00 €    10,00 € 
 

 

     Les Grandes Sa lades  
La Burdigala                                                    9,90 €      8,90 € 
(salade, tomate, oignons frits, toasts de chèvre chauds au paprika, pavot, miel et curry)  
La champêtre 9,50 € 
(salade, tomate, oignons frits, champignons frais, rillauds, noix) 
La Nordiaque 9,50 € 
(salade, tomate, oignons frits, saumon fumé, crème aux herbes) 

 
 
 

     Les P la ts   
  

 Steak haché frais, frites maison , salade 7,50 € 
Fricassée de poulet aux amandes et petits légumes 8,90 € 
Crevettes sautées au gingembre, nouilles chinoises  9,00 € 

      Burdiburger : (pain hamburger maison, steak haché frais, oignons, tomate,  9,60 € 
Gorgonzola, , frites maison, salade)  
Bavette grillée sauce échalotes, frites maison, salade 10,00 € 
Blanquette de veau à l’ancienne, sauce au chèvre, et son riz parfumé  13,50 € 
Filet de Saint Pierre et son beurre citronné 13,50 € 
Pavé de bœuf (160g), sauce forestière, frites maison et salade      15,50€ 14,50 € 

 

 
 
                                                  

 
   MENU ENFANT :  7 ,80€  6 ,80€ ( jusqu ’à 10 ans )  

 

Steak haché, accompagné de frites maison 
Bâtonnet glacé , ou fromage blanc 

Jus d’orange ou Coca Cola 
 
 
 
 

Pr ix ne ts ,  serv ice compr is 
 



 
 

FORMULE BISTROT 3 PLATS : 10,00€ (café offert) 
 

(voir menu du jour sur ardoise) 
(Tous les m id i s ,  sauf d imanches e t jours fér iés )   

 
                                                         

                

 
 
 
 
 

 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                                                                    
 

         
  MENU TERRO IR 14 ,00 € 

 
             1 Fouée au chèvre 
             1 Fouée aux rillettes 
           1 galipette à la persillade 
              1 salade de rillauds 
              1 pomme au four 
         Tarte feuilletée aux pommes 

 
  

   

 
  MENU À 17 ,00 € 

 
                 Salade de rillauds 
          Camembert rôti au miel et noix de cajou 

                     Verrine au thon et Guacamole 
                           ***** 

       Fricassée de poulet aux amandes et petits légumes 
      Bavette grillée sauce échalotes, frites maison 
  Crevettes sautées au gingembre, nouilles chinoises 
                           ***** 
       Crème brûlée maison, à la gousse de vanille 
       Café gourmand (thé ou infusion : supplément 0,50 €) 
        Moelleux au chocolat et sa crème anglaise 
 

 



 
 
           

 

 Tou t changement aux menus engendrera une fac tura t ion à la car te 

 
     Les Douceurs   

 
  Nougat glacé et son coulis de fruits rouges        5,50€ 
 Crème brûlée maison, à la gousse de vanille                         4,50€  4,00€ 
 Café gourmand (expresso et sa trilogie de mignardises)                    4,50€ 
 Thé gourmand                                                                  5,00€ 
 Moelleux chocolat, et sa crème anglaise                                      4,50€ 
 Assiette de 3 fromages                                                        5,00€  
 Gaufre au salidou maison (crème au caramel et beurre salé)               5,00€ 
 2 Boules de glace                                                              2,80€ 
 3 Boules de glace                                                              3,80€ 
 (Vanille , Chocolat, Café, Fraise, Caramel au beurre salé, Nougat, Cassis ,  
 Citron vert, Menthe/chocolat, réglisse) 
 Supplément crème chantilly maison                                            0,60€ 
 

 
 
 
 

Pr ix ne ts ,  serv ice compr is 

             MENU A 24 ,00 €  23 ,00 €  
 

                Camembert rôti au miel et noix de cajou 
Brick de Gambas, et sa chantilly citron vert 

                             Salade champêtre 
                           (salade, tomate, oignons frits, champignons frais, rillauds, noix) 

                           ***** 
     Blanquette de veau à l’ancienne, sauce au chèvre, et son riz parfumé 

               Filet de Saint Pierre et son beurre citronné 
              Pavé de bœuf, sauce forestière, frites maison et salade 

                           ***** 
Moelleux au chocolat, et sa crème anglaise 

Nougat glacé, coulis fruits rouges 
Assiette de fromages, salade  

 


